BHotel s Schmied

Spargéln total?2?

Spab beim Spargelseminar

Stechen Sie thren elgenen Spargel
selvst am Acker!

Ste lernen alles Uoer den friinkischen Spargelanbau

bis auf dew Teller:

* Einweisung am Feld mit Erklarungen zum Stechen
* Sortieren —Qualitatsmerkmale —Schaltechniken — Buindeln
* 2 Pfund frischer frankischer Spargel fur zu Hause.

anschlichend ein gemdiitlicher Spaziergang
MLt Wunderschoner Aussicht
in die historische Altstadt von Ochsenturt (ca. 20 min.)

O’wm Hotel zum Schvmled st alles bereit zum Verzehr

N Lhres selbst gestochen Spargels:

* als Aperitif erhalten Sie eine Spargelbriihe
* danach ein Spargelcremesiippchen mit Schinkenjulienne
* und jetzt gibt’s lhre Portion frisch gestochenen Spargel
mit gekochten Schinken und zerlassener Butter
* und zum AbschluB einen Bierschnaps
der Ochsenfurter Kauzen Brauerei

O

Saisontermine von: ZZO.A‘P}’LL -10.) unl 10 - ta@L’wM wach AwmeLduw@
Gruppengréfe  ab: 15 — 50 Personen
Gesamtdnuer ca. 5 Stuwnden

Kosten : 25.50 € Pro Persow - inkl. allen oben genannten * Leistungen.
Flnme/ﬁ/unjen: Hotel zum Schmied, Hauptstrale 26, 97199 Ochsenfurt, 09331-2438,

wegen der groben Nachfrage - hren Wunschtermin bitte
baldmbglichst festlegen.

Sfeinbiirgerliche Kiche  grofbirgerliche Porfionen  Kleinbirgerliche Preise




